
FOOD



…2500

…4500

上記のコースに合わせたワインを数種類楽しんでいただく、ワンランク上の
大人の飲み方を提案します。優雅なひと時をお楽しみ下さい。

シャンパン、白ワイン、赤ワインのワイン３杯セット

シャンパンから始まるワインを含む 5杯セット

1名様 3500

2名様～4名様までご利用できるコースです。
¥5,000コースは前日までのご予約をお願いします。

価格は全て税抜き表示です

COURSE
[ [コースメニュー

3500 テイスティングコース [ 3500yen course ]

THE MEAT SHOP の料理をゆっくりと堪能できる２種類のテイスティングコース。
季節の前菜からサラダ、自慢の肉料理とデザートまでお楽しみ頂けます。
料理に寄り添うドリンクのペアリングセットと合わせて最高の時間をお過ごし下さい。

・サラダ
・前菜 2品
・パン
・肉料理 2品
・デザート

[Salad]

[2 dishes of Appetizer]

[Bread]

[2 dishes of Meat]

[Dessert]

1名様 5000

5000 テイスティングコース [ 5000yen course ]

ワインペアリング [ Wine paring ]

・前菜２品
・サラダ
・スープ
・パン
・野菜料理
・肉料理
・お口直し
・肉料理
・デザート

[2 dishes of Appetizer]

[Salad]

[Soup]

[Bread]

[Vegetable]

[Meat]

[Sherbet]

[Meat]

[Dessert]

・ペアリング ３

・ペアリング ５

[3 Wines paring]

[5 Wines paring]



THE MEAT SHOP のグリーンサラダ

自家製ベーコンのシーザーサラダ

グリル帆立とグレープフルーツのサラダ

エスニック・シュリンプサラダ

燻製ポテトサラダ

…12 8 0

… 9 5 0

… 8 8 0

… 5 0 0

… 5 5 0

… 5 0 0

… 5 5 0

… 5 0 0

… 9 8 0

… 9 0 0

… 9 0 0

… 9 0 0

… 900

… 88 0

価格は全て税抜き表示です

SALAD [ [サラダ

FRIED [ [揚げ物

EMU [ [エミュー

[ THE MEAT SHOP’s Green salad ]

[ Caesar salad with homemade bacon ]

[ Scallops, Grapefruits with salad ]

[ Ethnic salad with shrimps ]

[ Smoked potato salad ]

オリジナルフレンチフライ
[ French fries ]

森田農園の長芋フリット
[ Fried chinese yam ]

ミートショップ自家製チキンナゲット
[ Original chicken nuggets ]

クミンを効かせたラム肉と蓮根の春巻
[ Lamb spring roll ]

網走エミューのレバ刺し
[ Raw liver of emu ]

網走エミューのモモ肉料理
[ leg menu of emu ]

・冷製
・温製

[cold]

[hot]

・ネラの卵黄ユッケ

・炙りカルパッチョ

・レアグリル

[ Tartare with egg yolk ]

[ Carpaccio ]

[ Grilled rare ]

（ 数量限定 ）

 本2

十勝エッグフォレスト



… 4 8 0

… 4 0 0

… 3 8 0

…1800

… 6 8 0

… 6 8 0

… 6 0 0

… 6 0 0

… 7 5 0

 コ1

 コ4

 本1

半熟煮卵
[ Egg ]

[ Gizzard ]

[ Capelin ]

チーズ
[ Cheese ]

mix ナッツ
[ Mixed nuts ]

砂肝

ししゃも
[ Potato salad ]
ポテサラ

価格は全て税抜き表示です

蝦夷鹿のパテ・ド・カンパーニュ

白ワインに合う鶏白レバームース

赤ワインに合う鶏レバーペースト

緑野菜と十勝マッシュのブルーチーズソテー

MEATBALLのアラビアータ

… 300

… 250

… 500

…  1 20

…  1 50

…  1 00

… 98 0

… 90 0 … 90 0

… 90 0

APPETIZER [

SMOKE 自家製スモーク[ [

[前菜

[ Pate de campagne of Venison ]

網走産エミューの前菜

[ Chicken liver mousse ]

[ Chicken liver paste ]

[ Sauteed green vegetables and mushrooms with blue cheese ]

[ Meatball arrabiata ]

自家製ピクルス盛り合わせ
[ Pickles assorted ]

枝豆のアーリオーリオ
[ Green soybeans aglio olio ]

山わさびのクリームチーズ
[ Horse radish cream cheese ]

北海道チーズ盛り合わせ
[ Hokkaido cheese assorted ]

・レバ刺し ・もも肉の炙りカルパッチョ

・ネラの卵黄ユッケ ・もも肉のレアグリル

[ Emu s appetizers ]’

[ Sashimi of liver ] [ Carpaccio ]

[ Grilled rare ][ Tartare with egg yolk ]



BEEF

OTHERS

10 0 g

1 0 0 g

1 0 0 g

半身

18 0 0

1500

1380

和牛

本日の銘柄牛はオススメをご覧下さい。
種類によって調理法が異なります。

・Tボーンステーキ ・リブロースステーキ

価格は全て税抜き表示です

MEATS [ [肉料理

[ WAGYU ]

ドライエイジングビーフ [ BEEF AGING ]

ブラックアンガス牛 [ ABERDEEN ANGUS ]

中札内鶏のローストチキン [ Roasted Chicken -half cut- ]

 [ T-bone steak ] [ Rib-eye roll steak ]
[ about 400g ] [ 200g～ ]

・揚げ焼き（ご注文は200g～）

・炭火焼き（ご注文は100g～）

[Fried & Grilled ,order from 200g]

[Charcoal Crilled, order from 100g]

THE MEAT SHOPが誇る自慢の肉料理。中でも牛肉は肉質や部位、味わいによって様々な調理法と提供方法で
ご用意しております。　牛肉だけでなく、バラエティな肉料理を食べれるのもTHE MEAT SHOPならでは！
当店の真骨頂、心ゆくまでご堪能ください！

北海道内外から本当に美味しいと思える和牛種を厳選。赤身本来の旨さを味わえること、
適度な脂の風味を感じられることを信条に提供しています。他とは違うミートショップの看板メニュー。

白カビを纏わせて乾燥熟成された牛肉は内部でアミノ酸が増加し、余分な水分が飛ぶ事で
旨味と香りが凝縮されます。ナッツの様な芳醇な香りとマイルドな優しい食感は噛み締める度に湧き出ます。

約 60日間熟成された極上赤身。ヒレ肉とサーロインが味わえるTボーンがオススメ。
Tボーン、もしくはリブロースのどちらかをお選びいただけます。

魚介を飼料に混ぜ合わせて大事に育てられた田舎鶏。柔らかくジューシーな肉質を
外側をパリッと仕上げました。隠れた人気メニュー。

 780
石狩  望来豚のロースト [ Roasted Hokkaido Pork ]

循環型農業で餌と環境にこだわり、１頭１頭を大切に育てるため、個体識別体制を
取り入れた新ブランド豚。その味わいは絶品。 （ご注文は 200g～）

・お一人様の目安として合計 200g くらいがオススメです。
・お肉は休ませながらじっくりと火を入れますので、焼き上がりまで 40分～1時間ほどお時間を頂戴しております。
・ご注文を頂いてから手作業で切り出すため、ご注文のグラム数とは多少の誤差が生じます。
  そのため計量は 10g 単位とさせていただきますのでご了承ください。

or



… 6 0 0

…1600

…200 …200 …400

… 6 8 0
… 3 0 0

… 5 5 0

OTHERS

RICE [ [ご飯物

名物 和牛の炙り鮨

＋イクラ

いくらトッピング

＋ウニ ＋W乗せ軍艦

[ Wagyu sushi ]

[ w/ salmon roe ]

[ w/ sea urchin ]

Topping

[ w/ sea urchin & salmon roe ][ w/ salmon roe ]

十勝牛トロとネラの極上卵かけご飯
[ Rice with raw egg & raw beef ]

ミートショップのまかないカリー
[ Today s curry ]

雲丹だし和牛茶漬け
[ Rice with Wagyu & sea urchin, poured soup stock ]

価格は全て税抜き表示です

MEATS [ [肉料理

1 0 0 g

1 0 0 g  980
ラムロース肉のロースト [ Roasted Lamb ]

穀物を使わず、牧草だけで丁寧に育てられた羊は臭みを全く感じません。
ジンギスカンとは違う、大胆に味わうラム肉をご賞味ください。

1200～
蝦夷鹿のロースト [ Roasted Venison ]

牛肉と合わせて、ミートショップのもう一つの看板肉料理。本当に美味しい鹿肉が
食べられます。入荷状況により提供不可能な場合がございます。

3～4人前

2～3人前

7800
5 ミート [ 5 kinds of MEATS plate ]

５種類のお肉が堪能できる欲張りメニュー。色んなお肉を皆で楽しみたい方へ。

4800
3 ミート [ 3 kinds of MEATS plate ]

３種類のお肉を楽しめるお得なメニュー。ミートショップの定番を知りたい方へ。

・お一人様の目安として合計 200g くらいがオススメです。
・お肉は休ませながらじっくりと火を入れますので、焼き上がりまで 40 分～1時間ほどお時間を頂戴しております。
・ご注文を頂いてから手作業で切り出すため、ご注文のグラム数とは多少の誤差が生じます。
  そのため計量は 10g 単位とさせていただきますのでご了承ください。

 貫4

’



… 7 5 0

… 6 0 0

… 6 0 0

… 4 5 0

… 4 5 0

… 160

… 3 8 0

… 5 0 0

… 3 8 0

… 4 0 0

… 8 8 0

… 4 8 0

 コ1

 コ4

 本1

価格は全て税抜き表示です

自家製ピクルス盛り合わせ

THE MEAT SHOP のグリーンサラダ

枝豆のアーリオーリオ

山わさびのクリームチーズ

燻製ポテトサラダ

… 12 0 … 300

… 250

… 500

… 15 0

… 10 0

DESSERT デザート[ [

QUICK MENU [ [クイックメニュー

[ Pickles assorted ]

ミートショップの自家製スモーク

[ THE MEAT SHOP s green salad ]

[ Green soybeans aglio olio ]

[ Horse radish cream cheese ]

[ Smoked potato salad ]

蝦夷鹿のパテ・ド・カンパーニュ
[ Pate de campagne of Venison ]

白ワインに合う鶏白レバームース
[ Chicken liver mousse ]

赤ワインに合う鶏レバーペースト
[ Chicken liver paste ]

・半熟煮卵 ・チーズ

・砂肝 ・mix ナッツ

[ THE MEAT SHOP s original Smoke]’

[ Egg ] [ Cheese ]

[ Mixed nuts ]

・ポテサラ
[ Potato salad ]

[ Gizzard ]

・ししゃも
[ Capelin ]

 コ1

’

バニラ風味のカタラーナ

キャラメルナッツのジェラート

手作り生チョコレート

愛媛レモンのシャーベット

[ Frozen pudding flavored vanilla ]

[ Caramelized nuts gelato ]

[ Homemade ganache ]

[ Lemon sherbet ]



価格は全て税抜き表示です

30001名様

スタンダードプラン [ Standard plan ]

全てのプランが4名様～ご利用となります。
前日までのご予約制となります。

PARTY PLAN
[ [パーティープラン

THE MEAT SHOP のパーティープランをシーンに合わせてお選びいただけます。
サラダから始まり数種類の肉料理はプランによって様々な宴会プラン。
友達同士や会社仲間の飲み会、忘新年会や歓送迎会にもオススメです。

グリーンサラダ、オリジナルフレンチフライ、ローストチキン
望来豚のロースト、十勝牛揚げ焼き、ご飯もの

35001名様

5 ミートプラン [ 5 meats plan ]

グリーンサラダ、オリジナルフレンチフライ、ローストチキン
望来豚のロースト、ラム肉のロースト、日替わり肉ロースト、
十勝牛揚げ焼き

50001名様

THE MEAT SHOP プラン [ The meatshop plan ]

グリーンサラダ、肉のカルパッチョ、ドライエイジングビーフ
和牛炭火焼、和牛赤身揚げ焼き、炙り鮨

[ Salad, French fry, Chicken, Pork, Beef, Rice menu ] 

[ Salad, French fry, Chicken, Pork, Lamb, Beef, and more ] 

[ Salad, Carpaccio, Aging Beef, Wagyu, Wagyu sushi ] 

その他、ご予算やご要望に合わせたプランも可能です。お気軽にご相談ください。

・プランご利用は人数の制約がございますので、お間違えないようにお気をつけください。
・全プラン、前日までの予約制とさせていただいております。
・お苦手な食材等などございましたらお気軽にご相談ください。柔軟に対応させていただきます。
・別途、2,000 円で飲み放題 (120 分 ) も可能です。詳しくはスタッフまでお尋ねください。


